Vin 1 - grundkurs i vin

6 kvallar | 6 teman | 6 viner

Den perfekta kursen fér dig som verkligen
vill veta mer om vdarldens alla viner. Har gar
viigenom grunderna i hur man provar vin,
om de allra basta vinldnderna och
respektive omréden varlden 6ver,

hur man kan lara sig att kombinera vin och
mat p& bdsta satt och om de allra viktigaste
och mest spadnnande druvorna.

Du behdver ingen férkunskap om vin, men vi
rekommenderar en stor portion nyfikenhet.
Vi provar 6 viner vid varije tillfalle.

En mycket givande kurs fér den som vill lara
sig mer om vin.

Innehall

Introduktion till vin & Frankrike:
Viinleder denna kurs med att |dra oss mer om

vinodling och vad som behdvs for att tillverka
vin. Om hemligheterna bakom. Sedan gar vi éver
till Frankrike dar vi gar igenom varfér landet
betraktas som bdst i varlden, vilka vindistrikt
som gdller och om flera av de spannande
druvorna som odlas i alla de fantastiska
vinregionerna.

Italien & Spanien, tva giganter:

Under kvall tva lar vi oss mer om tva vingiganter
till Iander, Italien och Spanien. Kanske till och
med svenskarnas favoritldnder nar det kommer
till vin. Vi pratar om varfér de blivit s omattligt
populdra, om landernas olika vinstilar,
vinregioner och druvor.

Tyskland & Osterrike, de vita vinets
hemlander:

Kursens kanske klurigaste vinlander tar vi oss an
under kvall tre. Vi pratar om Rieslings storhet,
Osterrikes spannande druvsorter, om de kdnda
vita men ocks& om de mer okdnda réda vinerna.
Efter kvdllens slut kommer du ha stenkoll pa
Tyskland och Osterrikes vinregioner, mest
odlade druvsorter och klassificeringssystem.

Information
Omfattning: 6 onsdagskvallar

Tid: KI.17.30 - 20.30

Plats: The Wine Hub,
Sibyllegatan 15, Stockholm

Pris: 7 995 kr inkl.moms

| kursen ingér matigare fika och
kursmaterial om de viktigaste vinlanderna och
druvorna fér vinproduktion.

Ovriga varlden, bortom Evropa:

Pa temat 6vriga varlden lar vi oss mer om alla
fantastiska vinlander vtanfér Europa. Vi reser till
USA, Sydafrika, Australien, Nya Zeeland och
Chile. Har fordjupar vi oss i de viktigaste
vinomrdadena fér respektive land, vinstilar och
druvor. Dessutom gar vi till botten med hur dessa
lander skiljer sig mot Europa.

Vin & mat i kombination, hur gér man?
Under den femte kurskvallen fokuserar vi helt
och héllet pa sensorik! Vi lar oss mer om de fem
grundsmakerna, vilka de ar och hur de fungerar.
Vi smakar och provar fér att férstd hur vinet
paverkar smaksinnet. Vilka smaker och révaror
som passar bra ihop med olika vinstilar och vilka
man helt bér undvika. Under kvdéllen deltar Tina
Nordstrém och serverar middag till gruppen.

Mousserande viner & diplomering:

Vi avslutar grundkursen i vin med att férdjupa
oss i det mousserande vinets férlovade varld.
Vad som gér vinstilen s& omattligt populér och i
vilka vinlander den tillverkas. Tillsammans
djupdyker vii flertalet vinregioner, druvsorter
och tillverkningsmetoder. Vin | avslutas sedan
med ett gemensamt quiz, diplomering och
avslutningsskal.

Las mer och anmdl dig pé@ thewinehub.se /vinkurs ¢ hello@thewinehub.se ¢ @thewinehubse
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